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Caracteristicas fisico-quimicas dos vinhos tintos varietais
Cabernet Sauvignon em funcao de sua regiao de origem

Felipe Kreft Batista, Cibele Maria Stivanin de Almeida.

A caracterizacdo dos vinhos é influenciada por fatores que circulam o meio em que a
matéria-prima é plantada (a videira, o solo, o clima a tecnologia e os seres vivos), e pela
tecnologia empregada na sua fabricacdo. Este trabalho tem como objetivo comparar
produtos de diferentes regibes produtoras, as que destacam no mercado nacional como
produtoras de vinhos (Serra Galcha, Vale dos Vinhedos e Campanha Gaulcha) e as que
estdo em ascensdo no mercado nacional (Vale do S&o Francisco, Pinto Bandeira,
Encruzilhada do Sul e Campos de Cima da Serra). Os experimentos para a caracterizagao
fisico-quimica destes vinhos podem fornecer informac6es sobre a qualidade, tecnologia de
producdo empregada, possiveis alteracbes no produto além de verificar se o que é
estabelecido em lei (Portaria n® 229, de 25 de outubro de 1988) esta sendo cumprido, sendo
de extrema importancia tanto para o consumidor quanto para os 6rgaos de fiscalizacdo e
comercializacdo do produto. Até o momento 27 amostras de vinho de diferentes regides
produtoras foram analisados. Dos parametros fisico-quimicos legislados e contemplados
neste estudo, 5 amostras apresentaram teores de cinzas acima dos 5,2 g L™ estabelecidos,
3 apresentaram concentracdo de sulfato totais (em termos de sulfato de potassio) acima de
1 g L e, uma amostra apresentou cerca de 3 vezes o permitido para o parametro acidez
titulavel em termos de acido tartarico. Os parametros acidez volatil (em termos de acido
acético), teor de alcool etilico e metilico foram determinados utilizando a técnica de RMN,
nao sendo encontrados valores que excedam o estabelecido por lei. A caracterizacdo por
RMN permitiu, ainda, a construcdo de um perfil quimico desta variedade em funcdo dos
componentes presentes na amostra sendo identificados alcodis, aclcares, aminoacidos,
conservantes e etc. A analise de variancia dos parametros fisico-quimicos analisados nao
apontou diferencas estatisticamente significantes entre as amostras de diferentes regides
produtoras. Esta mesma analise sera feita com os dados obtidos por RMN. Com um volume
maior de amostras analisadas e dos dados obtidos espera-se obter, pela quimiometria, os
componentes principais responsaveis pela diferenciacéo regional de vinhos tintos Cabernet
Sauvignon tal como as literaturas de referéncia.
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